
●授業スケジュール

1日コース

午前の部（10：00～11：30） 午後の部（12：00～15：00）

<講義>

・たこ焼き店の現状
・お店のｵｰﾌﾟﾝ準備

・生地の配合方法
・道具の揃え方
・タコの種類、等

<実習>
・たこ焼きの生地作り
・基本的なたこ焼きの焼き方
・鉄鍋と銅鍋の焼き比べ

２日コース
※１日ｺｰｽ終了後

<講義>

・たこ焼き店の売上
・店舗レイアウト

・たこ焼き店の立地条件
・キッチンカーの活用

　　　　　　　　　　　　　　　　　　

<実習>
・基本の焼き方
・たこ焼きのアレンジ
・トッピングの種類

<卒業生の店舗訪問>
実際の営業店舗の視察
たこ焼きの試食
修了式　　　　

【時　間】 両日共10：00～15：00　

【開講日】 別紙開講予定表をご覧ください

【定　員】 3名　（定員になり次第締め切らせていただきます）

【費　用】 １日コース 授業料４５，０００円 教材費１，０００円 合計４６，０００円

2日コース 授業料８０，０００円 教材費２，０００円 合計８２，０００円

※お好み焼き短期集中コースとのセット受講割引

１日コース2，000円・２日コース5，000円割引（他の割引との併用はできません）

【申込方法】　当学園の授業は全て予約制です　ホームページ又はお電話でお申し込みください

若竹学園ホームページ　http://wakatakegakuen.co.jp

ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ　０１２０－１３－０５３８

～たこ焼き店の開業まで指導～


